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Krauterrahmsippchen dazu Wallnussbaguette

. o . -
Hahnchenfilet in Honig-Senfsauce, ™
gerostetem Sesam und Gemiisereis

Miﬂ'ﬁrﬁiﬁ’ A

Broccolicremsuppe mit Kokosmilch
(auch vegan maoglich) |

Tortellinigratain mit Krautersahnesauce
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Kiirbissiippchen mit gerdosteten -

Sonnenblumenkernen und frischer Kresse
Gebackene Entenbrust oder Entenkeule

in Orangensauce Rotkohl und KartoffelkloBen : : n— :
e . geschmorte Paprika gefillt mit Gemisereis

Honigmarinierter Schweinebraten in I (auch vegan moglich)

- N e
Pragerschinken auf Ananassauerkraut
dazu hausgemachte Semmelknodel

£

Rindergeschnetzeltes dazu gebutterte
Gemiisepfanne und Spétzie

SCHON

Dijonsenfsauce Bohnen im Speckmantel . | — : Klassisch gefiillte Rinderrouladen, = - )
pROBIERT, ' und Herzoginkartoffeln mediterrane Gemiisepfanne dazu Rosmarinkartoffeln Thiiringer Klo&e und Apfelrotkohl £ ¥ iiberbackena Putenmedallions nach Art des Hauses
- - l (auch vegan moglich} e - --*’E""l *I-r _H': - ' (Sauerrahm Champignons Bacon )
i & 1 : £ e Schwei ile i ‘ha ignons I o y :
EE::_ES:ILEE ES HABE Roastbeef im Krautermantel e T S e i wins weine [‘t::nt aﬂlc lampignon -Ll-rﬂii roketten dazu Rostitaler
“]IAI I Wintergemiise und Susskartoffelstampf Kaisergemise mit Sauce Hollandaise <
- | — ;""“ | o

Kabeljaufilets in Tomaten Portweinsauce
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SEHUTEENHALS
gemischter Salat der Saison ‘3 “r
herzhafte Kaseauswahl

Telefon

M - iF’ -;Lllh

grofe Salatauswahl (Tomaten, Gurken, Paprika, Mais,
Eisberg, Bohnen, Mohren, Weisskraut, Rucola,
Oliven, Croutons, Lauchzwiebeln, usw.)

- T ~ Schinken-Salamivariationen
Auswahl verschiedener Antipasti 1 Réucherfischplatte =

e F frischer Weilkraut- Blaukraut- und Mnln‘ensalm.' 039“ s 36 28 43

Bratenplatte {Partybouletten, dazu Joghurtdressing e

av Fingerfoodvariationen

Weihnachtssalat (Feldsalat, Radicchio, - Kasevariationen mit frischen Obstsorten Partyschnitzel, Chickenwings, usw.) L ——— -
' irschto " - e N - - herzhaftes Kasebrett mit frischen Trauben
g Eisberg, Kirschtomaten : £ Pl _ _ — - w O G 1erzhaftes Kise C i
. und Orangen-Wallnussvinaigrette) | vegetarisches Fingerfood (gefullte Eier, herzhaftes Kisebrett mit frischen Trauben G . ==
A Blatterteigpasteten, Tomate-Mozzarellaspiesse, - W Brot und Brotchenauswahl . 5

o

=" Antipasti usw)

gemischte Fingerfoodplatte
(gef.Eier Canapes Honigmelone-Pamaschinken usw)

info@catering-harz.de
www.catering-harz.de

—— Bratapfeldessert im Glas
(Mascaponecreme Zimtapfelragout Ameretinis )
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St i . Gemiise-Bouillon mit feinen Nudeln Lauchcremesuppe mit buntem Pfeffer Harzer Kartoffelsuppe mit Rauchwiirstchen Champignonsuppchen mit frischen Krautern
| (Gemiisesiippchen mit feinen Pfannkuchenstreifen) — A - —=  ——T—mgv
saftiger Krustenbraten dazu W e T _ - - knuspriges Spanferkel vom Spiel dazu Harzer Biergulasch Rotkraut und Stampfkartoffeln Rinderfilet in Pfefferrahmsauce,
Sauerkraut und Ofenkartoffeln Schweinshaxe dazu Bayrischkraut, Saltimbocca (Kalbsfleisch, Parmaschinken, Sauerkraut, Rosenkohl, Semmelknodel, P ™ 'I-d . Speckbohnen und Schupfnudelin
* J Sobie und Semmelknodel Parmesankise, Salbei) dazu Rosmarinkartoffeln Kartoffeln und t’t“":?# Harzer Wildbraten in Burgundersauce, | @ : - . & ———
gebackena Hahnchenkeulen dazu R ————————— und mediteranes Gemiise TH— " B Mandelbrokkoli und Kartoffelbélichen Norwegisches Lachsfilet auf Blattspinat
Apfelrotkraut und Serviettenknodel Gebackener Leberkédse in pikanter Sauce e — gebackenes Hahnchen in +IJmngen-Hc_lnig_amu:e. dazu g:erahlwi_.
, : . -—— feine Pasta mit Lachs und Kriutern Rotkohl und Kartoffelspalten mit Dip Harzer Hiahnchenfilet in Waldpilzsauce : -
Kasslerbraten in Malzbiersauce Spanferkelbraten mit Bier-Honigmarinade = G- = '+ mit frischen Kriutern dazu Wildreis Rehkeule in Pflaumensauce, . |
dazu Rosenkoh! und Bratkartoffeln . gefiillte Hihnchenroulade mit Krdutern der Provence hausgemachte Bouletten mit leipziger Allerlei - — Rotkraut und ThiringerkloBe -
. ’ r gebackenes Handel « ¥ dazu gebratene Gnocchi - =1 - = " § '
. - Ag— : _ \ -
i Schweinmedallions ala Caprese \ = - —
— (mit Tomaten Mozzarella uberbacken) . ——
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Bauemnsalat (Tomate Gurke Eisberg Paprika) Bayrischer Kartoffelsalat mit Speck und Gurke Honigmelone mit Parmaschinken gemischter Salat mit zweierlei Dressing Harzer Kasebrett (verschiedenste Kasesorten garniert Auswahl verschiedener Salate
S . ) e A\ mit frischem ©bst und Gemiise ) gl .
herzhafte Kéasevariationen Frischer Krautsalat Vitello Tonato Kisebrett mit frischem ©bst - T — Fingerfoodvariationen
R —— - : : S——— - . - Harzer Hausschlachteplatte ,__.-#—- 2 Rp— -
Auswahl verschiedener Obstsorten Bayrische Brotzeit Antipastivariationen Harzer Griebenschmalz und frisches Baguette (Rotwurst, Leberwurst, Schinken, Siilze, Bratwurst usw.) Antipastispezialitaten [ . =
(Wurstsalat, Obazda, Kasebrett, herzhafter Schinken, (gefiillte Paprika, Champignons, Peperoni, Oliven usw.) L, e AL - ,_-’ »
Frisch aufgeschnittenes Baguette - Brot, Brezeln, Schmalzgarnitur) ' F =l Bunter Salat mit zweierlei Dressing = - Kaseplatte mit frischem Obst §
*‘ ~ “ v | Italienischer Salat L3 el PP |
-

r (Ruccola, Radiccio, Cherrytomaten,
Pinienkerne, gehobelter Parmesankise)
_— o

o Ap—
Auswahl von Brot und Briatchen
N
Tomate Mozzarella Variationen mit frischem Basilikum

Erdbeer Mascarpone Dessert
- P

. i O - -
Tiramisu, Pannacotta - i s g . = _

i Auswahl an Brot und Brotchen
Bayrische Creme -




